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Si è concluso il corso di formazione condotto da Walter Botrugno

02 Febbraio 2022 Otto neo pizzaioli hanno ricevuto l’attestato dell’Accademia del Gusto di Ravenna per

aver partecipato al corso della durata di 64 ore.

Al percorso formativo, che è iniziato l’11 gennaio ed è terminato il 31 gennaio, hanno partecipato 7

uomini e 1 donna, la maggior parte del nostro territorio ma alcuni proveniente anche da fuori provincia.

C’è grande interesse da parte dei giovani a questo corso con il docente Maestro Walter Botrugno, tant’è che

negli ultimi tre mesi si sono svolte tre edizioni: a novembre e dicembre 2021 e gennaio 2022.

Una delle motivazioni di questa attenzione e grande partecipazione sta proprio nel fatto che questo tipo

di professionalità è molto richiesta ed è quasi immediata l’assunzione nelle attività di ristorazione.

Tra l’altro, visto l’enorme richiesta, l’Accademia del Gusto ha già in programma un nuovo corso per la

primavera.

Il progetto Accademia del Gusto nasce nel 2007 da un'idea di Iscom E.R. Ravenna in collaborazione con

Confcommercio Imprese per l'Italia di Ravenna ed è realizzato con l'obiettivo di creare un momento di

approfondimento specifico per chi, pur avendo esperienza nel settore della ristorazione, vuole migliorare

le proprie competenze e aggiornarsi sulle nuove tendenze.

Il progetto si rivolge ad operatori del settore della ristorazione (barman, panificatori, ristoratori,

pasticceri, pizzaioli, cuochi, addetti al catering e alle gelaterie) offrendo un'opportunità ai professionisti

che intendono acquisire o migliorare le tecniche e i segreti della ristorazione.

Ma non solo... L'Accademia del Gusto apre le porte anche ai non professionisti grazie ai corsi amatoriali

per chi ama cucinare e desidera imparare a preparare prelibati menù della cucina italiana e

internazionale con semplici tecniche innovative e di tendenza.

Inoltre, l'Accademia dedica un'area anche alla cucina del benessere, a ricette semplici, genuine ed

equilibrate, che potranno essere realizzate anche nei locali più attenti alle esigenze alimentari dei propri

clienti.

Per info e iscrizioni: 

Iscom E.R. Ravenna - Alice Agostini Tel: 0544 515772  aagostini@iscomer.it

Nella foto, i neo pizzaioli con l’attestato dell’Accademia del Gusto assieme al docente Maestro Walter Botrugno
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